2019
Wochen — Menuplan
www.bistro-belpberg.ch

Reservation
031 720 25 23

Montag
9. September

zartes Kalbsvoressen ,Toskana“
mit mediterranem Gemiise
auf Tomatennudeln

Tomatennudeln
mit mediterranem Gemiuse
und Mozzarella Perlen

Dienstag
10. September

Schweinsplatzli
mit Champignons und Tomaten
Uberbacken
Lauch- Rahmkartoffeln

Humusplatzli

mit Champignons und Tomaten Uberbacken

Lauch- Rahmkartoffeln

Mittwoch
11. September

Hirschpfeffer mit Speck
und gerdsteten Brotwaurfeli
hausgemachte Kirbisspatzli
Rosenkohl
Birne siiss sauer

hausgemachte Kirbisspatzli

mit Cranberrysauce
Rosenkohl
Birne siiss sauer

Donnerstag
12. September

gefullter Pouletschenkel
mit Ricotta und Spinat
auf Waldpilzrisotto
Randenchips

Quark Spinat Klésschen
auf Waldpilzrisotto
Randenchips

Freitag
13. September

mild gerauchertes Rippeli

gebackene Gemusereis

A . Ballchen
Bouillonkartoffel im Glas N
N auf Dérrbohnen und
Dorrbohnen
Trockentomaten

gebratener Wolfsbarsch
in Zitronenbutter
Ofenfenchel
.Braterli*

Samstag und
Sonntag

Samschti-Mittagstisch
"Fein &sse u chli Zyt ha firenang" — jeden Samstag

Sunntigs-Mittagstisch
wieder ab 13. Oktober 2019

Im Menipreis inbegriffen servieren wir Ihnen unsere Tagessuppe und eine Salatvariation

Menl mit Fleisch, bis gnue Fr. 21.50 klein Fr. 18.50
MenU ohne Fleisch, bis gnue  Fr. 21.50 klein Fr. 18.50
Freitags Fisch, bis gnue Fr. 25.50 klein Fr. 22.50

Preise inkl. aktueller MwSt.




